Menuplan 17. - 21. Februar 2025

Montag
17. Februar 2025

Mendi Fleisch

Trutenwurfel (CH) auf Gnocchi
mit cremiger Spinat-Cherry-
Tomatensauce

Allergene: Laktose, Gluten

Meni Vegi

«Gnocchi mediterran»
mit Mozzarellaperlen und
cremiger Spinat-Cherry-
Tomatensauce

Allergene: Laktose, Gluten

Dienstag
18. Februar 2025

Menu Fleisch

Kalbsroll-Braten (Kalb/CH)

mit Thymian-Jus dazu
Kartoffelstock und Ofengemise

Allergene: Laktose

Meni Vegi

Vietnamesische Teigtaschen
auf Ofengemise

dazu Soja- Dip

Allergene: Gluten, Sesam

Mittwoch
19. Februar 2025

Menu Fleisch

Garnelen (V) in Chimichurri mit
gebackenen Susskartoffeln und
Blattspinat

Allergene: Krustentiere, Sellerie

Meni Vegi

Tofu in Chimichurri mit
gebackenen Susskartoffeln und
Blattspinat

Allergene: Sellerie

Ausgewiesene Allergene: Laktose, Gluten, Sellerie, Eier, Krustentiere/ Fisch, Senf, NiUsse, Sesam
Alle Angaben ohne Gewshr, kurzfristige Anderungen méglich. Bei Fragen betreffend Allergien und Inhaltsstoffen von unserem gesamten Angebot, geben wir lhnen gerne ausfihrliche Auskunft.

Mein Catering GmbH, Javastrasse 4, 8604 Volketswil

meinCatering.

Donnerstag
20. Februar 2025

Menu Fleisch
Poulet-Piccata (CH) mit Penne
an Tomatensauce mit frischem
Marktgemuise

Allergene: Gluten, Laktose, Eier

Meni Vegi
Auberginen-Piccata mit Penne
an Tomatensauce mit frischem
Marktgemise

Allergene: Gluten, Laktose, Eier

Freitag
21. Februar 2025

Meni Fleisch

Kokos Curry , Tom Ka Gai"

mit Poulet (CH), asiatischem
Gemuse und Austernpilzen dazu
Jasminreis

Allergene: -

Meni Vegi (Vegan)

Kokos Curry , Tom Ka Tofu"
mit asiatischem Gemuse und
Austernpilzen dazu Jasminreis

Allergene: -
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