Menuplan 30. Juni — 04. Juli 2025

Montag
30. Juni 2025

Menu Fleisch

Gnocchi Burro e Salvie
Gebratene Gnocchi mit
Salbeibutter, Parmesan,
Rauchlachsstreifen und
Ofengemise

Allergene: Laktose, Gluten, Ei, Fisch

Meni Vegi

Gnocchi Burro e Salvie
Gebratene Gnocchi mit
Salbeibutter, Parmesan und
Ofengemise

Allergene: Laktose, Gluten, Ei

Dienstag
01. Juli 2025

Menu Fleisch

Korean Fried Rice

Gebratener Rice mit Poulet (CH)
Ei, Kimchi, RGebli und Nori Algen

Allergene: Ei, Gluten

Meni Vegi

Korean Fried Rice
Gebratener Rice mit Tofu, Ei,
Kimchi, RGebli und Nori Algen

Allergene: Ei, Gluten

Mittwoch
02. Juli 2025

Menu Fleisch

Pulled Beef Bowl

Pulled Beef in BBQ Sauce

mit GemUsesalat und Naan Brot

Allergene: Gluten

MenU Vegi

Pulled Planted Bowl

Pulled Planted Chicken

in BBQ Sauce mit Gemuisesalat
und Naan Brot

Allergene: Gluten

Ausgewiesene Allergene: Laktose, Gluten, Sellerie, Eier, Krustentiere/ Fisch, Senf, NUsse, Sesam
Alle Angaben ohne Gewshr, kurzfristige Anderungen méglich. Bei Fragen betreffend Allergien und Inhaltsstoffen von unserem gesamten Angebot, geben wir lhnen gerne ausfihrliche Auskunft.

Mein Catering GmbH, Javastrasse 4, 8604 Volketswil

meinCatering.

Donnerstag
03. Juli 2025

Menu Fleisch
Hausgemachte Lasagne mit
Rindshackfleisch (CH),
Béchamelsauce und
Uberbackenem Kase

Allergene: Gluten, Laktose Eier

MenU Vegi

Hausgemachte mediterrane
Lasagne mit Zucchetti,
Aubergine,

Béchamelsauce und
Uberbackenem Kase

Allergene: Gluten, Laktose, Eier

Freitag
04. Juli 2025

Menu Fleisch

Tandoori Chicken (CH) mit
Basmati Reis und Indischem
Gemusecurry

Allergene: Sesam, Laktose

Meni Vegi

Planted Tandoori Chicken mit
Basmati Reis und Indischem
Gemusecurry

Allergene: Sesam, Gluten, Laktose

Telefonnummer: 044 941 0195



